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VART KUNDEL@FTE

Viinspirerer til en bazrekraftig meny som skaper
begeistring hos bade kjokkensjef og gjest

Du trenger bare en leverandgr

| vart sortiment finner du gode og smakfulle kvalitetsprodukter av kylling. Vestfold Fugl har alltid veert kjent for sine
unike signaturprodukter, men som kyllingspesialist far du selvsagt breddeutvalg nar det gjelder kylling. | tillegg til et stort
utvalg av standardvarer har vi utviklet en rekke signaturvarer, samt robuste basic varer til en god pris.

BASIC - god kvalitet og pris gir god gkonomi g SIGNATUR - det beste for de beste

Vestfold Fugl Basic Serie er vart rimligste alternativ. | Vestfolds Fugl sin SIGNATUR-serie finner du produktene vi er

Produktene inneholder salt og vann, som gir robuste stoltest av, hentet fra utvalgte garder pa Jeeren. Serien bestar blant

og saftige produkter som er lette & lykkes med. annet av handskarede og menyoptimerte stykningsdeler, innovative
smaksretninger og vare beste grillede signaturprodukter. | serien
finner du kylling som er klar til & settes pa enhver meny.

HVA BETYR SYMBOLENE:

0 B o

KJ@LEVARER (O til 4 grader) FRYSEVARER SUPERFROZEN SPISEKLARE PRODUKTER
Produktene er ferske varer (-18 grader eller kaldere). Vi har investert i moderne teknologi som gjgr det mulig a Alle vare produkter i serien
som ma oppbevares pa mellom Produktene er fryste varer som singelfryse vare produkter pa Jeeren. Ettersom vart slakteri ligger spiseklar blir testet og godkjent
0 og 4 grader. ma oppbevares pa -18 grader vegg i vegg med anlegget gar det kun noen fa timer fra slakt til fgr salg, og kan nytes kalde rett
eller kaldere. produkt er pa vei inn i var frysetunnel. Dette kaller vi superfrozen. fra forpakningen.
Vi beholder kvaliteten, samtidig far du fordelene med singelfryst
vare - Null svinn, rask opptining.




Vestfold Fugl ble etablert i 2000. 13 ar senere ble selskapet fusjonert med Den Stolte Hane, som er en del
av Scandi Standard, nordens stgrste figrfeprodusent. Den sterke merkevaren Vestfold Fugl lever videre i

storhusholdningsmarkedet, hvor malet er a ta kategorikapteinrollen innenfor kylling.

Gjennom et unikt sortiment, masse inspirasjon og fagkunnskap vil vare erfarne kokker og kyllingambassadgrer

inspirerere til a sette den sunne, smakfulle og klimasmarte kyllingen pa menyene

Bla om for a bli bedre kjent med kyllingspesialisten.

Chrtstine sund
Christine Sund

Direktgr Storhusholdning & Industri
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Kylling er

fremtidens protein

Visste du at karbonavtrykket fra storfe er ca. 10 ganger hgyere enn fra kylling? Med denne
kunnskapen burde vel valget vaere enkelt — sett mere «klimasnill» kylling pa menyen i dag

— Et godt valg for kloden

Har du nok «klimasnill»
kylling pa menyen?

Vare dyktige kokketeam har laget en mengde oppskrifter og
inspirasjonshefter. Sjekk ut var nettside i dag, eller ta kontakt med oss.
Mange av vare oppskrifter er ogsa merket med Co2e-utslipp

Kylling et sunt og
anvendelig protein

Stadig flere kunder og forbrukere setter kylling pa menyen. Dette gjgr
de fordi kylling er et anvendelig protein. Ngytralt i smak, noe som gj@r
at det er lett a smakssette og benytte i mange ulike retter. Videre er det
er magert, sunt og fullspekket med gode proteiner.

KLIMAUTSLIPP

| alle vére oppskrifter har vi
regnet ut CO,_e-utslipp og andre
variabler for klimapdvirkning
som oppstar i forbindelse med
produksjonen av rettene.

Denne retten har:
Lavt CO,e-utslipp: 0.1-0.5

Kyllingfilet Kyllinglar Hel kylling
2,1g 11,5 10,3g
0,58 3,8¢ 3,7g

Og Og Og

23g 16,9g 18,3g
0,1g 0,2g 0,2g

Overvinger Kyllingbryst
med skinn

14g 4,68

4,68 1,3g

0Og 0Og

18g 21,1g

0,2g 0,1g




400 g

4 stk
200 g
1 stk
2 stk
200 g
200 g
40 g

DRESSING:

8 stk

2 stk

4 stk

1 stk

4 ss

2 handfull
2 handfull
2 hé&ndfull
2 dl

2dl

2 klype

2 klype

8 PER

stekt og spiseklar
classic kylling
hjertesalat
babysalat

agurk

fenikkel

reddik
sukkererter
parmesan

ansjosfilet
hvitlzksfedd
syltet jalapeno
sitron, saften av
olivenolje
gresslgk
persille
koriander
majones

gresk yoghurt
salt

pepper

* "5" "

@ VAPS

nikel

KLIMAUTSLIPP
Lavt COe-utslipp:

salat
gEMGANGSMi\TE:

Riv hjertesalatbladene i store biter. Skyll dem sammen med spinaten og
terk salaten godt. Del agurk i tynne strimler med en grennsaksskreller.

Del fennikelen i to og fiern den nederste, harde stammen. Kutt den i
syltynne skiver. Del reddik i bater og sukkererter i to pé langs.
Rasp parmesanosten.

DRESSING:
Lag dressingen ved & ha ingrediensene i rekkefalgen de stér i en blender
eller foodprosessor. Kjer den til en jevn dressing. Smak eventuelt til med

salt og pepper.

Vend salaten i dressingen, eller server dressingen ved siden av. Dander
salaten med spra vargrennsaker, Stekt og skivet spiseklar classic og revet
parmesan pd toppen.



Hvorfor bor du velge
Kyllingspesialisten?

MARKEDETS BESTE SORTIMENT &
H@YESTE INNOVASJONSTAKT

Vi har et unikt sortiment, skreddersydd for storhusholdningsmarkedet. Totalleverandgr, med
alt fra prisgunstige basic varianter til signaturprodukter som flammegrillede kyllingspyd.

TOPP MODERNE BRC SERTIFISERTE ANLEGG «

Som kunde kan du vaere trygg pa at vi holder de hgyeste standarder.

Begge vare anlegg er sertifisert etter de strengeste standarder og er utstyrt
med topp moderne teknologi. Vart hovedanlegg pa Jaeren er lokalisert vegg i vegg GERTIFICATED
med vart slakteri, noe som sikrer at produktene er «superfrozen» eller ultra ferske.

NORSK RAVARE FRA AKTIVE GARDER PA JEREN

- KONTROLL PA HELE VERDIKJEDEN %Y\“\K
All var kylling kommer fra aktive garder pa Jaeren, hvor vi har langsiktige G}‘RDE‘R

kontrakter med ca 100 dedikerte kyllingbgnder. Den Stolte Hane var fgrste
aktgr i Norge som implementerte miljgberikelser i alle sine kyllinghus.

Hver eneste dag gjgr vare erfarne og kompetente bgnder, sammen med vart veterinaerteam
sitt ytterste for at kyllingene skal ha et godt liv. A etterleve strenge velferdskrav inngar som en
naturlig del av det. Velferden til dyra vare er selve fundamentet for var virksomhet.

ANSVARLIG LEVERAND@R MED BZAREKRAFT OG 2020
DYREVELFERD | FORERSETET K T
MATSVINN

Som en av Norges stgrste kyllingprodusenter, kan valgene vi tar utgjgre
store forskjeller. Baerekraftig utvikling for Den Stolte Hane handler om & utnytte
ressursene pa best mulig mate, ivareta dyrenes velferd og ikke forarsake skade pa miljget.

HJELP TIL MENYOPTIMALISERING

VARE DYKTIGE KOKKER OG FAGKONSULENTER, har bred erfaring og
stor «verktgykasse» full av oppskrifter og inspirasjon til & sette din neste meny.

\V|okueke

TA VARE PA MATEN




3 spesialiserte
produksjonsanlegg i Norge

¢ Videreforedeling av kylling

¢ Ra og fryste produkter

e 160 ansatte

o Arlig produksjon ca 20.000 tonn

e Egg pakkeri
e 20 ansatte

e Arlig produksjon: 11.500 tonn

e Videreforedling av

¢ JV med Nortura SA ca 5000 000 kylling
o Slakteri e Bearbeidede og
e Arlig produksjon 26.000 tonn stekte produkter

e 50 ansatte

¢ HK/ administrasjon
® Bryn, Oslo




Velferden til dyra er
selve fundamentet for
var virksomhet

Den Stolte Hane har to hybrider i sin produksjon, bade en
konvensjonell Ross 308 og en ekte saktevoksende Ranger
Gold. All var produksjon er strengt regulert av Norsk lov,
dyrevelferdsprogrammet (DVP), egne veterinzerer og
myndigheter. Data samles inn kontinuerlig for a overvake og
stadig forbedre.

Den Stolte Hane har stolte, kunnskapsrike og dedikerte bgnder som
fglger opp sine dyr flere ganger om dagen. | tillegg far alle garder
jevnlig besgk av vart veterinaerteam som jobber ut fra Jaeren og
eksternrevideres av KSL.

Vi er stolte av begge vare kyllingproduksjoner, den ene er en svaert
baerekraftig og kostnadseffektiv produksjon, mens den andre er en
mindre kostnadseffektiv premium produksjon med klekking pa gard.

Barekraftskylling:

Ross 308 en sunn, robust og baerekraftig
hybrid som fortsatt star for brorparten

av volumet i Norge. Vi har lang erfaring
med Ross, og kan i internasjonal sammen-
heng vise til sveert gode helseparametere.
Hybriden har et rolig gemytt, som er en klar
fordel nar den skal handteres av mennesker.
Likevel er det en hybrid som er nysgjerrig,
leken og som bruker miljgberikelsene godt
fra nyklekket til slakteklar kylling. God
helsestatus gjenspeiles ogsa i tilnaermet
nullforbruk av antibiotika og en kyllingpro-
duksjon uten narasin i foret.

Premium velferdskylling:

Ranger Gold er en ekte saktevoksende
hybrid som bade klekkes og vokser opp i
samme miljg. Nar kyllingene klekkes pa
garden klekkes de rett ut i sitt oppvekstmiljp
i kyllinghuset der de har umiddelbar tilgang
til vann og for. Dette gir en trygg og god start
pa livet. Eggene legges i et tykt strglag pa
gulvet i kyllinghuset. Dette sikrer god luft-
tilstrgmning rundt eggene, og under ngye
oppsyn av bonden sikres en trygg og god
klekkeprosess. Gold kyllingene vokser opp i
mindre flokker. De lever lenger og har bedre
plass. Ved fullvokst alder har Gardsklekket
kylling omlag 20% bedre plass sammenliknet
med vanlig kylling



>
A e— - . I.....-s_..n.._..u-

L m— - [ S - -..dl

-_H-ﬂ_-_“-
o | Ead L
- r *m_—---—-n-_'

- - >
il s, W iy R el -

s

ng th——--!———

s | 5 |

Hvor lenge en kylling lever avgjgres

av hvilken slaktevekt som er gnskelig.

| Norge i dag lever en konvensjonell

kylling i gjennomsnitt i 34 dager/1480g,

en semisaktevoksende kylling ca 45
dager/1700g- og ekte saktevoksende ca 52
dager/1750g. Det er relativt liten forskjell i
levealder mellom de ulike hybridene.

All var kylling vokser opp hos vare dedikerte
bgnder pa Jeeren i Rogaland, hvor det er
sveaert korte avstander mellom bade rugeri,
bonde, slakteri og foredling. Korte transport-
tider er viktig for god dyrevelferd. Vart fokus
ligger pa det naere og det lokale. Vi skal ha
en ansvarlig produksjon hvor dyrevelferd

og baerekraft star sentralt i alle ledd. Vare
kyllinghus er moderne, store og lyse. Mange
med vinduer og alle med godt lys og varme-
regulering som ivaretar dyrenes behov.

| kyllinghuset tilpasses temperaturen
kyllingens alder. Nyklekte kyllinger skal
ha det varmt og godt (+30 grader), men
temperaturen skrus ned mot “rom-
temperatur” (20 grader) nar de blir eldre.

Inne i husene er kyllingene godt beskyttet
mot vaer og vind, samt smitte.

Kyllingene har alltid mat og friskt vann
tilgjengelig, og vare bgnder ser til kyllingene
flere ganger hver dag

1 2022 lanseres ogsa Gardsklekket i
Storhusholdningsmarkedet — sjekk
tilgjengelighet hos din grossist.

Miljoberikelser
pa alle vare garder

Aktive garder ivaretar kyllingens naturlige adferdsbehov gjennom
miljgberikelser.

Det er dokumentert at dette bedrer velferden. Den Stolte Hane var
forste aktgr i Norge som implementerte berikelser i alle kyllinghus.

Alle vare kyllinger har tilgang pa disse miljgberikelsene:

Plataer/plattformer med rampe i begge ender, for klatring, lek og
hviling i hgyden

e Strgbadingsomrade med torv, for rensing av fjaerdrakt

e Hgykvalitets hgy, flis- og torvballer pa gitte tidspunkter gjennom
innsettet, som stimulerer lekenhet, hakking og behovet for hvile i
trygge omgivelser



Alle vare bonder
er tilknyttet

dyrevelferdsprogram
for slaktekylling

Dyrevelferdsprogrammet bygger pa fem hovedelementer
for en god dyrevelferd for var kylling

Helseovervaking
—min 2 veterinaerbesgk per ar

Miljgberikelser
Kvalitetssystem i landbruket (KSL)

Velferdsindikatorer
— Traputescore program

Elektronisk produksjonskontroll

Kompetanse og sikring av velferdsmal

Vare veterinaerer har helsetjenesteavtale med Animalia og
gjennomfgrer godkjent etterutdanningskurs i dyrevelferd minst
hvert tredje ar. | tillegg deltar de pa internasjonale, nordiske og
nasjonale konferanser, kurs og webinarer om helse og velferd hos
slaktekylling og verpehgner.

Det gjennomfgres kompetansekurs for alle vare bgnder, og vi har
samlinger ca. 3 ganger arlig for vare bgnder der spesifikke temaer
knyttet til dyrevelferd og helse gjennomgas.

KSL &

Kvalitetssystem
i landbruket

BBFAW

Business Benchmark
on Farm Animal Welfare

Topp karakter i ny undersgkelse om nordiske bedrifters
arbeid knyttet til dyrevelferd

Business Benchmark on Farm Animal Welfare (BBFAW) er et
internasjonalt program for a vurdere bedrifters arbeid med og
rapportering av dyrevelferd. BBFAW gjennomfgres arlig, og skal
bidra til mer apenhet om dyrevelferd og bedre forhold for dyr i
matproduksjon.

Hgsten 2020 ble 26 norske selskaper innen matproduksjon vurdert
etter den internasjonale standarden, Business Benchmark on Farm
Animal Welfare. Standarden er utviklet av Chronos Sustainability i
samarbeid med dyrevelferdsorganisasjonene Compassion in World
Farming og World Animal Protection.

Pa bakgrunn av offentlig tilgjengelig informasjon rangeres
virksomheter pa seks ulike nivaer. Den Stolte Hane har, som en av
kun to bedrifter i Norge, beste ranking, Tier 1.




Baerekraltige valg
skal gjennomsyre
var arbeidskultur

og ledelse

Noen valg er viktigere enn andre. Som en av Norges stgrste kylling-
produsenter, kan valgene vi tar utgjgre store forskjeller. Derfor var
det ikke vanskelig for oss a ta valget om a bli mer baerekraftige i
produksjonen var. Vi er stolte over at vi allerede har veert flinke til
implementere baerekraftige tiltak, bade for a gke trivselen hos dyra
og for a etterlate oss et mindre fotavtrykk pa kloden var. Men na er
ikke tiden for a lene seg tilbake og vaere forngyde, for vi vet at vi kan
bli bedre.

Norsk Landbruk har som mal a naer halvere utslippene sine innen
2030, og vi kan ikke vaere noe darligere. Vi er ngdt til a ta ansvar, og
vi vet at dere forventer det. Men vi vil ikke bare «ta» ansvaret. Vi vil
eie det. Det betyr at vi allerede innen 2025 skal halvere vare utslipp,
vi skal optimere var verdikjede og i 2025 veere sa klimangytrale som
overhodet mulig.

Norsk landbruk har forpliktet seg til a redusere klimautslippene
med 5 millioner tonn Co2 ekvivalenter innen 2030. Dette utgjgr en
reduksjon pa 11%.

£
«Det er kjempelkjekta "
drive med kylling! Dette er
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VI HAR TATT ET VALG OM EN BZREKRAFTIG FREMTID
e Vere sa nzer klimangytrale i var produksjon som mulig

e Baerekraft skal vaere rettesnor i alle ledd i var produksjon,
fra dyrking av for, til oppdrett av kylling og til produksjon og
emballasje

e Ha en produksjon som tilfredsstiller kyllingens naturlige
adferdsbehov og gir den et beriket liv

e Ha tatt i bruk ny forskning og ny teknologi for a na vare mal

e Redusere energibruken pa vare kyllinggarder med 50% og finne
Igsninger for bruk av fornybare energikilder

e Ha Norges stolteste og mest tilfredse produksjonsarbeidere

e Vere kjent som kyllingleverandgren som tar klima og miljg pa
alvor og som setter dyrevelferd i hgysetet




Onsker du
inspirasjon til
din neste meny?

Besgk var hjemmeside eller book et radgivningsmegte
med vare dyktige kokker eller fagkonsulenter.

e Fa nye flotte oppskrifter til din meny
e Leererike og fine videoer fra kokkene vare

e Laer mer om barekraft og dyrevelferd
i Den Stolte Hane og Vestfold Fugl

Folg 0SS pa ) _

instagram 0g bli
inspirert




Var historie | Produkter spirasjc Industri | 2t |  Kontaktoss

LA DEG INSPIRERE AV VARE BROSJYRER

Inspirasjon

Vi skal inspirere til 4 s

den sunne smakfulle og klimasmarte kyllingen pi me

Setter du kyllingen pa menyen har du tatt et baerekraftig valg som garantert vil begeristre beviste forbrukere som bade

onsker & spise sunt og baerekraftig. Vare dyktige kokker viser deg hvordan du lykkes med kylling.

Bla deg gjennom vare inspirerende brosjyrer som gir et hav av smakfulle serveringsforslag tilpasset storhusholdning.

——
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Kyllingfilet naturell @
Singelfryst.

Varenr: 90950

EPD: 5439831

Forpakning: 4 x2,5kg

Enhetsvekt: Ca. 150 - 460g

Holdbarhet: 547 dager i frys

Kyllingfilet naturell @ H

Singelfryst.

Varenr: 90250

EPD: 2497857
Forpakning: 2,5kg/5kg
Enhetsvekt: Ca. 190 - 210g
Holdbarhet: 547 dager i frys

Kyllingbryst m/skinn @
Singelfryst. Tilsatt vann og salt. 90% kylling.
Varenr: 90254

EPD: 2662336

Forpakning: 2,5kg/5kg

Enhetsvekt: 170 -230g

Holdbarhet: 547 dager i frys

Ra produkter

Kyllingfilet basic @ E

Singelfryst. Tilsatt vann og salt. 70% kylling.

Varenr: 90880

EPD: 5129150
Forpakning: 2,5kg/10kg
Enhetsvekt: Ca. 150 - 460g
Holdbarhet: 547 dager i frys

Kyllingfilet @ Kyllingfilet gkonomi @
Singelfryst. Tilsatt vann og salt. Singelfryst. Tilsatt vann og salt.

90% kylling. 80% kylling.

Varenr: 90106 Varenr: 90107

EPD: 1365618 EPD: 1750736

Forpakning: 2kg/10kg Forpakning: 2,5 kg/5kg

Enhetsvekt: 150 - 240g Enhetsvekt: Ca. 180-420g
Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys

Kyllingbryst @
m/skinn og vingeben

Singelfryst. Tilsatt vann og salt. 90% kylling.

Gardskyllingbryst m/skinn @ H
Ferskt kyllingbryst med skinn
fra utvalgte garder pa Jaeren.

Varenr: 90235 Varenr: 90426
EPD: 1912062 EPD: 1276492
Forpakning: 2,5kg/5kg Forpakning: 2,5kg/10kg
Enhetsvekt: 220 - 290g Enhetsvekt: 190 - 240g
Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 16 dager i kjgl

Gardskyllingbryst @ H

m/skinn og vingeben

Singelfryst. Kyllingbryst med skinn og
vingeben fra utvalgte garder pa Jeeren.

Varenr: 90952

EPD: 5439948
Forpakning: 2,5kg/10kg
Enhetsvekt: 230-270g
Holdbarhet: 547 dager i frys

16

Gardskyllingbryst
m/skinn

OH

Singelfryst. Kyllingbryst med skinn fra
utvalgte garder pa Jeeren.

Varenr: 90951

EPD: 5439898
Forpakning: 2,5kg/10kg
Enhetsvekt: 190 - 240g
Holdbarhet: 547 dager i frys

Kyllinglar @

Singelfryst. Tilsatt vann og salt.

90% kylling.

Varenr: 90100

EPD: 1642651
Forpakning: 2,5kg/5kg
Enhetsvekt: 220 - 300g
Holdbarhet: 547 dager i frys

Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket.



Kyllinglar Basic @ E

Singelfryst. Tilsatt vann og salt.

70% kylling.
Varenr: 90881
EPD: 5129317

Forpakning: 2,5kg/10kg

Enhetsvekt: Ca. 150 - 450g

Holdbarhet: 547 dager i frys

Kylling larkjgtt 2]
u/skinn og ben

Singelfryst. Tilsatt vann og salt.

90% kylling.
Varenr: 90257
EPD: 2749562

Forpakning: 2,5kg/5kg

Enhetsvekt: 110-140g

Holdbarhet: 547 dager i frys

Ra produkter

Kylling overlar
m/skinn og ben

Singelfryst
Varenr: 90954
EPD: 5439963

Kylling overlar
m/skinn u/ben

Forpakning: 2,5kg/10kg

Singelfryst
Varenr: 90956
EPD: 5440078

Enhetsvekt: 130-170g

Forpakning: 2,5kg /10kg

Holdbarhet: 547 dager i frys

Enhetsvekt: 100 - 120g

Holdbarhet: 547 dager i frys

N\

7 1 Superfrozen

! Hvabetyrdet? °

Vi har investert i moderne teknologi som gjgr det l
mulig G singelfryse vdre produkter pd Jaeren. Ettersom
\ vdrt slakteri ligger vegg i vegg med anlegget gar [
det kun noen fa timer fra slakt til produkt er pd
vei inn i var frysetunnel. Dette kaller vi /
\ superfrozen. Vi beholder kvaliteten, samtidig /
far du forelene med singelfryst vare
N\ - Null svinn, rask opptining.

Kylling larkjtt (] ) Kylling larkjtt Kkylling kraftben
m/skinn u/ben m/skinn u/ben

Singelfryst. Tilsatt vann og salt. 80% kylling.
Varenr: 90425 Varenr: 90216 Varenr: 90384
EPD: 1408046 EPD: 4002747 EPD: 1278340

Forpakning: 2,5kg/10kg

Forpakning: 2,5kg/5kg

Forpakning:  10kg

Enhetsvekt: 130 - 160g

Enhetsvekt: 150 - 180g

Enhetsvekt:

Holdbarhet: 16 dager i kjgl

Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 547 dager i frys

Alle véare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket.
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Ra produkter

Kylling overvinger @ Kyllingvinger u/spiss @ Kyllingvinge hel m/spiss @
Singelfryst. Tilsatt vann og salt. Singelfryst. Tilsatt vann og salt. Singelfryst.Tilsatt vann og salt.

90% kylling. 90% kylling. 90% kylling.

Varenr: 90225 Varenr: 90102 Varenr: 90103

EPD: 1365907 EPD: 1965417 EPD: 2184513

Forpakning:  2kg/10kg Forpakning:  2,5kg/5kg Forpakning:  2,5kg/5kg

Enhetsvekt:  35-65g Enhetsvekt: 30 - 40g Enhetsvekt: 70 - 100g

Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys

—
-
/7 :
/ Visstedu at ... \

) / Vidre strimlede produkter er \
K-ylllngklulf)ber @ porsjonsfryst i enheter d ca.
;g‘ieklz,r,}’iit;”satt vann og salt. 200g som gir fleksibilitet mtp l
Varenr: 90113 \ opptining, samt raskere tinetid.

EPD: 1758879 Vire forpakninger passer
Forpakning:  2,5kg/Skg \ derfor bdde til store og smad /
Enhetsvekt: 90 - 140g AN brukersteder. /
Holdbarhet: 547 dager i frys ~ . . ~

Hel kylling % Hel kylling é@ Hel kylling é@

Varenr: 90112 Varenr: 90259 Varenr: 90121

EPD: 1622984 EPD: 1290048 EPD: 1479344
Forpakning 12 stk/10,2kg Forpakning 10 stk/12kg Forpakning: 10 stk/14kg
Enhetsvekt:  ca. 850g Enhetsvekt:  ca. 1200g Enhetsvekt:  ca. 1400g
Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys

18 Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket.



Ra bearbeidede produkter

Na som
porsjons-
fryst

Kyllingfilet strimlet @

Strimlet 10x20mm
Porsjonsfryst

Varenr: 90955
EPD: 5440102

Forpakning:  2,5kg/10kg

Holdbarhet: 547 dager i frys

Na som
porsjons-

Na som
porsjons-

Kyllingkjott strimlet
Strimlet 10 mm, porsjonsfryst
Kyllingfilet 50%, kyllinglarkjgtt 50%

Na som
porsjons-
fryst

Kyllinglarkjgtt @

Strimlet 10 mm

Porsjonsfryst
Varenr: 90953 Varenr: 90985
EPD: 5439955 EPD: 5306949

Forpakning:  2,5kg/10kg

Forpakning:  2,5kg/10kg

Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 547 dager i frys

Kyllingklubber, D
BBQ-marinert

Singelfryst

Kyllinglar, BBQ-marinert @
Singelfryst

Varenr: 90383
EPD: 1377316

Varenr: 90099
EPD: 1735281

Forpakning:  2,5kg/5kg

Forpakning:  2,5kg/5kg

Enhetsvekt: 90 - 140g

Enhetsvekt: 210 -290g

fryst

Kyllingkjottdeig @
Porsjonsfryst
Varenr: 91027
EPD: 5440151
Forpakning:  2,5kg/10kg
Holdbarhet: 547 dager i frys

Na som

porsjons-

fryst

Snadderkylling @
Marinert, strimlet larkjgtt

Porsjonsfryst

Varenr: 90957
EPD: 5332531

Forpakning:  2,5kg/10kg

Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 547 dager i frys

Na som
porsjons-
fryst

Na som
porsjons-
fryst

Snadderkylling Snadderkylling Filet, @
Kebabmarinert, strimlet larkjptt Strimlet 20x10 mm, marinert
Porsjonsfryst Porsjonsfryst

Varenr: 90984 Varenr: 90958

EPD: 5306931 EPD: 5306923

Forpakning:  2,5kg/10 kg

Forpakning:  2,5kg/10kg

Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 547 dager i frys

Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket.
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SPISEKLART, hva betyr det?

1 2017 bygget vi om fabrikken pa Stokke til et
anlegg spesialisert pa spiseklare og stekte pro-
dukter, med ny high risk sone og ny stekeovn. Vi
har spisskompetanse pa «ready to eat» produkter,
bade lokalt og i konsernet.

Nar produktet er markert som spiseklare, betyr
det at de kan spises rett fra forpakningen uten
noen form for behandling. Produktene er varmet
opp til 85 grader og ingen produkter blir apnet for

salg f@r analysesvar pa listeriaprgver foreligger.
Dette er ikke fordi vi har utfordringer med listeria,
men vi gjgr dette som et fgre var-prinsipp. Vi har
en nulltoleranse for listeria i vare produkter.

Vi er stolte av vart topp moderne anlegg
som ogsa er BRC sertifisert.

Vare supersaftige og spiseklare produkter kan
derfor trygt nytes rett fra forpakningen.




Varmebearbeidede produkter
- spiseklare

Kylling salatkjgtt,
naturell, grillet

Grillet salatkjgtt av kylling larkjott.
Naturell, ternet.

Kylling salatkjgtt, %?
naturell, grillet

Grillet salatkjgtt av kylling larkjott.
Naturell, ternet.

Varenr: 90163
EPD: 2059913

Varenr: 90179
EPD: 1688068

Forpakning:  1,5kg/6kg

Forpakning:  1,5kg/6 kg

Holdbarhet: 28 dager i kjgl

Holdbarhet: 547 dager i frys

Kylling salatkjgtt,
basic

SR

Stekt, krydret og ternet.

Varenr: 91074
EPD: 5524087

Forpakning:  1,5kg/6kg

Holdbarhet: 547 dager i frys

Kylling salatkjott
krydret, grillet

Grillet salatkjgtt av kylling larkjgtt.
Krydret og ternet.

Varenr: 90162
EPD: 1411354

Forpakning:  1,5kg/6kg

Kyllingfilet
stekt og skivet
soltgrket tomat

Kyllingfilet stekt og skivet. Pakket i 1/3
Gastronorm, kan settes rett i kjgledisk eller
salatbar.

Holdbarhet: 28 dager i kjgl

Varenr: 90792
EPD: 4970489

Kylling salatkjgtt
krydret, grillet

&

Grillet salatkjgtt av kylling larkjgtt.

Forpakning:  900g/2,7kg

Holdbarhet: 28 dager i kjgl

Krydret og ternet.
Varenr: 90176
EPD: 1376037

Forpakning:  1,5kg/6 kg

Kyllingfilet
stekt og skivet
soltgrket tomat
Kyllingfilet stekt og skivet. Pakket i 1/3

Gastronorm, kan settes rett i kjgledisk eller
salatbar.

SR

Kyllingfilet
stekt og skivet
classic

s

Kyllingfilet stekt og skivet. Pakket i 1/3
Gastronorm, kan settes rett i kjgledisk eller
salatbar.

Varenr: 90790
EPD: 4970372

Forpakning:  900g/2,7kg

Holdbarhet: 28 dager i kjgl

Kyllingfilet
stekt og skivet
classic

SR

Kyllingfilet stekt og skivet. Pakket i 1/3
Gastronorm, kan settes rett i kjgledisk eller
salatbar.

Holdbarhet: 547 dager i frys

Varenr: 90793
EPD: 4970497
Forpakning:  900g/2,7kg

Varenr: 90791
EPD: 4970380

Forpakning:  900g/2,7kg

Holdbarhet: 547 dager i frys

Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket.

Holdbarhet: 547 dager i frys
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ASIATISK
POKE BOWL

INGREDIENSER (8 PERS):

DRESSING:

4 fedd hvitlzk, knust 16 stk reddik

2 ts ingefeer, knust 2 stk agurk, i strimler

4 ss soyasaus 24 ss soyabgnner, kokt

2 ss sesamolje 8 stk varlgk, finsnittet

4ts brunt sukker 4 ss syltet ingefeer

8 ts riseddik 41s svarte sesamfra
8 klyper shichimi togarashi

SALAT: 2 stk red chili, hakket

900gr Kylling steak

flammegrillet 400 g basamti ris

4 héndfull babyspinat 24 skiver fersk ananas

2 stk avokado, skivet

FREMGANGSMATE:

Lag dressingen farst. Bland knust hvitlek, knust ingefeer, soyasaus,
sesamolje, brunt sukker og riseddik i en liten bolle.

Kok risen etter anvisning p& pakken, og la den avkjsles. Stek
ananasskivene i en grill- eller cellofan stekepanne til de er gylne.
Varm flammegrillet larfilet i samme panne med litt olje p& medium
styrke. Fordel kylling, ris og babysalat i to boller. Ha i stekt anan-
as, avokado, agurk, reddiker, soyabenner og ingefzer fordelt likt i
bollene. Dryss over vérlgk og chili. Bruk en spiseskie fil & ringle over
dressingen, spar litt il & ha ved siden av bowlen. Dryss p& sesamfre
og shichimi togarashi, og server.




KLIMAUTSLIPP

Lavt CO,e-utslipp:




ASiatiSk ll“ddelsalat Fodibylling

INGREDIENSER (8 PERS): FREMGANGSMATE:

2 stk chili SALATSAUS

2 stk mellomstor ingefeer Ha ingefeer, hvitlek og chili i en foodprosessor og kjer det sammen fil

4 fedd® hyitlok en glatt blanding. Ha i soyasaus, sesamolje, sesamfrg, saften av limen,

2 dl - fiskesaus, sukker og eddik. Kjgr alt sammen til det er godt blandet.

4 ss sesamolje NUDELSALAT:

g s.esomfrz Kok nudlene etter anvisningen p& pakken og la de avkizle seg. Kutt

2 stk lime gulrettene og redlsken i tynne skiver. Rens og kutt vérlgk, pac soi og

4'ss sukker koriander i grove deler. Ha i grennsakene sammen med nudlene i en

1dl eddik bolle, og bland godt sammen.

4 ss fiskesaus Drisle over sausen og topp m ilet. Topp med
sesamfre og koriander. '

NUDELSALAT:

4 stk pac soi (kan ogsa bruke

kinakal eller spisskal)

400g  nudler efter gnske k]
360g  bgnnespirer - /' KLIMAUTSLIPP

4 stk gulrot Lavt CO,e-utslipp:
2 bunt  varlek &

4 stk redlok

2 potte  koriander
800g  Kyllingfilet Stekt og skivet
soltarket tomat



Varmebearbeidede produkter - spiseklare

Grillet kyllingbryst é% H Kyllingsteak naturell é@ H Kyllingsteak é% H

. Urter og hvitlgk
med skinn - naturell Kyllingl&rkjgtt uten skinn og bein o )
Flammegrillet. Kylling larkjgtt uten skinn og ben. Krydret med

Stekt kyllingbryst med skinn. urter og hvitlgk.

Naturell, flammegrillet.

Varenr: 90173 Varenr: 91026 Varenr: 91258

EPD: 1794650 EPD: 5457874 EPD: 5922976
Forpakning: 1,5kg/6kg Forpakning: 0,9kg/2,7kg Forpakning: 3x0,9 kg
Enhetsvekt: 190 - 210g Enhetsvekt: 70 - 140g Enhetsvekt: 150g
Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys

&

Sandwichfilet @ H Kyllingspyd Thai % H

flammergrillet Kylling indrefilet tredd pa

Singelfryst. spyd og flammegrillet. Kan spises varme og

Horisontaldelt kyllingfilet, flammegrillet. kalde, passer perfekt til smaretter, buffeter og
tapas.

Varenr: 90861 Varenr: 90817

EPD: 5130679 EPD: 5026208

Forpakning: ~ 950g/2,85kg Forpakning:  750g/2,25kg

Enhetsvekt: 80-120g Enheltsvekt: ~ 30-40g

Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys

Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket. 25



Varmebearbeidede produkter
- trenger kun oppvarming

Kylling overvinger é@
smoked BBQ

Grillet. Marinert kylling overvinger, ferdig stekt

Buffalo wings
grillet

Marinerte kylling overvinger,
grillet.

CE Kyllingklubber BBQ, grillet £

Kylling larklubber, grillet.

Varenr: 90919

EPD: 5227095
Forpakning: 2,5kg/5kg
Enhetsvekt: 45 - 90g
Holdbarhet: 547 dager i frys

Varenr: 90394 Varenr: 90393

EPD: 4682340 EPD: 4683314
Forpakning: 2,5kg/5kg Forpakning: 2,5kg/5kg
Enhetsvekt: 45 - 90g Enhetsvekt: 80 - 140g
Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys

Kyllinglar grillet %

Kylling halv, grillet

Naturell-marinert

% Kyllingfilet sous vide, %

Varenr: 90795

EPD: 4970505

spicy
Varenr: 90395
EPD: 1502509

Forpakning:  4kg

Forpakning:  2kg/10kg

Varenr: 90391

EPD: 4682472
Forpakning: 2,5kg/5kg
Enhetsvekt: 190 - 230g
Holdbarhet: 547 dager i frys

Enhetsvekt:  ca. 400g

Enhetsvekt: 155 - 205g

26

Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 547 dager i frys

Kylling Shawarma

SR

Ferdig stekt og skavet kyllinglarfilet.

Varenr: 130061
EPD: 5633938
Forpakning: 2,5 KG fr/5 kg fr

Enhetsvekt: 2,5 kg

Holdbarhet: 365 dager

Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket.



CRISPY § CHEEZY
KYLLINGBURGER

MED COLESLAW

INGREDIENSER (10 PERS): FREMGANGSMATE TID: 20 MIN

10 stk Kylling larkjgtt Crispy SPICY RANCHED COLESLAW
Finsnitt kal, gulrot og eple, bland i yoghurt og
majones. Smak til med spicy ranch dressing.

10stk  Brioche, burgerbuns

COLESLAW SPICY RANCH Juster eventuelt med salt og pepper.

500 gr Rgdkal .

500gr  Gulrot KYLLING LARKI@TT CRISPY

312gr Eple, gront Stek kylling larkjgtt crispy i stekepanne med
1,25dl  Majones en naturell olje i 4-5 minutter pa hver side,
2,5 dl Tyrkisk Yoghurt / Yoghurt naturell fra tint tilstand. Dersom du bruker frityr, blir

den best pa ca 180grader i ca. 4-5 min. Da vil
den holde en gnsket kjernetemperatur pa 75
g‘raQer og haen sp@g god panering, samt

supersaftig inni. -

o &

187 gr  Spicy Ranch dressing

s g “;'_". : -

. .. Delbuns, fordel 1 ss med smoked paprika

b 2 v;‘ﬂ;p-éior.\es pa hvg_&'a'v_bunnene. Legg sé oppé’
L% de  friterte kylling burgeren. Topp med 12

picy ranch coleslaw. Server med pommes

serochips. = o

4

-

T




KEBAB

INGREDIENSER (10 PERS):

1,2 kg
10 stk
480 gr
13 gr
100 gr
1 pt
2dl

Kylling Shawarma Stekt & Skavet
Baguette, mini

Radlak

Sumak

Sitronsaft

Koriander

Kebabdressing

JALAPENO / CHEDDAR POTET CUBES
1500 gr Potet

Hvitlok

Cheddar

Jalapenos, &

Koriander

Olivenolie

10 gr
250 gr
14 gr
1 pt
Q0 gr

' 3 o~
2 3 g L

UB

FREMGANGSMATE: TID: 40 MIN

Skrell og skjeer redlzken i tynne béter. Bland inn sitronsaft, sumak,
olivenolie, og finhakket bladpersille.

Stek Shawarma pé hay varme med litt olje i ca. 3 min. Best smak
far du né&r den er godt karamellisert i kanfene. Kan ogsé stekes i
ovn pé& brett eller bakk, bruk gjerne hay varme og vend pé& kylling
shawarmaen halwveis i prosessen. Ca.230 garder i 5-8 minutter
avhengig av hvor mye man har per brett/bakk.

Stek baguettene og del p& langs, pass p& & ikke kutte for dypt.
Grov hakk koriander og klargjer for montering.

MONTERING:

Star med & legge et lite lag med kebabdressing i bunn av
baguetten. Fyll derefter baguettene med nystekt shwawarma,
topp med radleksalat, kebabdressing og grovhakket koriander.

JALAPENO/CHEDDAR POTET CUBES
Start med & skrelle og dele poteten i teminger 1x1 cm. Skyll
godt i kaldt vann. Friter p& 170 grader fil de er myke inni og
spre utenpd. Smelt samtidig cheddarost og sett klart. Finhakk
jalapenos og koriander. Nér terningene er ferdig fritert ha de
over p& papir slik at olien renner av. Dypp terningene i cheddar
og rull s& i blanding av jalapenos og koriander.

1-_\

¥

Ta din andel

med nyheten
Kylling Shawarma

av kebabmarkedet



KREMET
KYLLINGRISOTTO

MED CRISPY STICKS

INGREDIENSER (10 PERS): FREMGANGSMATE TID: 30 MIN

400gr Kylling Crispy Sticks Finhakk sjalottlgken og hvitlgken. Kok opp
3dl Risotto ris kyllingkraften. Fres Igken, hvitlgken og risen
1dl Hvitvin raskt i en vid kjele med solsikkeolje. Ha sd i
10 dl Kyllingkraft hvitvin og la det koke inn i risen under stadig
100gr  Parmesan omrgring. Tilsett sa den varme kraften litt
100gr  Sjalottlgk (2 store) etter litt mens du rgrer forsiktig i ca 18-20
10 gr Hvitigk (1 fedd) minutter (trenger den mer vaeske kan du spe
50 gr Smer med mer kraft eller kokende vann). Sett den
1dl Kremflgte til side nar risen er al dente og rer forsiktig
50 gr Rgd Karse /spirer inn lettpisket kremflgte og deretter finrevet
Salt /Pepper parmesan. Smak til med salt og pepper.

Stek kylling sticksene i en varm panne med
litt naturell olje. Ha i en klatt smgr helt pa
slutten og la det bli ngttebrunt fgr du tar de
ut av pannen og skjeerer de i 1 cm tykke biter.
Dander de pent over risottoen. Garner gjerne
med litt spirer eller hakkede urter.




30

INGREDIENSER (10 PERS):

1,5 kg Kyllingkjettboller, 7gr

1 kg Brokkoli

300 g Sjampinjong

250 g Varlgk

2dl Rapsolje }
60g Soyasaus f
60 g Dsterssaus '""".....,_\li
60g Sukker g
2,5dl Kyllingkraft

50g Sesamolje

30g Frisk ingefaer
Chilliflakes

30g Sesamfra
750 g Nudler

300 g Cashewngtter

Salt og pepper

FREMGANGSMATE: TID: 40
Kutt pene buketter ay brokkoli, og @
stilken ogsd i pene strimler. Vérlg
skréskjaeres i litt grove biter og ‘J
béter. Varm opp olje, stek grenns :
passe mengder i slengen, krydre
salt og pepper. Legg alt tilbake
tilsett Kylling kjettboller.
Lag sausen ved & vispe scmj
soyasaus, gsterssaus, sesamc
kyllingkraft, sukker, raspet i
chiliflakes for styrke, hell ové_‘i
kok opp. '

Serveres med nudler tilberec
N S
anvisning, garneres med ristede

3 Abs

cashewnetter og sesamfrg.
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Varmebearbeidede produkter
- panerte, crispy

Kylling crispy wings % H Kyllingnuggets @ H Kyllingnuggets spicy

Glutenfrie panerte kylling Panert og ferdig stekte kyllingnuggets Nugget crispy og spicy formet som kuler.

overvinger, ferdig stekt. av kyllingfilet. Singelfryst. Fritert.

Varenr: 90401 Varenr: 130030 Varenr: 130100

EPD: 4682480 EPD: 4337085 EPD: 6063648

Forpakning:  2,5kg/5Skg Forpakning:  2,5kg/Skg Forpakning:  2,5Kg/5Kg

Enhetsvekt: 55-75¢g Enhetsvekt: 20-25¢g Enhetsvekt: Cal7g

Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys
Allergener: Hvete, selleri Allergener: Hvete, selleri

Kyllingsticks, crispy @ Kyllingbites, crispy @ Kylling larfilet Crispy @ H
Panert og ferdig stekte kyllingsticks Panert og ferdig stekte kyllingbites Helmuskel larfilet, panert og fritert.

av kyllingkjgtt. Singelfryst. av kyllingkjgtt. Singelfryst. Singelfryst.

Varenr: 130063 Varenr: 130064 Varenr: 130066

EPD: 5684071 EPD: 5684089 EPD: 5684113

Forpakning: 2,5kg/5kg Forpakning: 2,5kg/5kg Forpakning: 2,5kg/5kg

Enhetsvekt: Ca 30g Enhetsvekt: Ca 10g Holdbarhet: 547 dager i frys

Holdbarhet: 547 dager i frys Holdbarhet: 547 dager i frys Allergener: Hvete, selleri

Allergener: Hvete, selleri Allergener: Hvete, selleri

Kyllingburger crispy % H Vare Crispy produkter er produsert
Kyllingburger stanset, laget av filet. Super pd Norsk rdvare men bearbeidet
saftig og crispy. Enhetsvekt 120g, rustikt o o

utseende. Fritert. pa vart topp moderne anlegg
Varenr: 130095 i Danmark. Produktene er

dobbelfritert og blir derfor super
crispy selv uten frityr

EPD: 6063580

Forpakning: 2,5Kg/5Kg

Enhetsvekt: 120g

Holdbarhet: 547 dager i frys

Allergener: Hvete, selleri

32 Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket.



Polser og kjottholler

Kylling kjgttboller 7g g? Kylling kjgttboller 20g % Kylling kjgttkaker 60g é@
77% kyllingkjgtt 77% kyllingkjgtt 80% kyllingkjatt

Varenr: 130018 Varenr: 130016 Varenr: 130081

EPD: 1984020 EPD: 4002804 EPD: 5923941

Forpakning:  1,5kg/6kg Forpakning:  1,5kg/6kg Forpakning:  1,5kg/6kg

Enhetsvekt: Ca.7g Enhetsvekt: Ca. 20g Enhetsvekt:  Ca. 60g

Holdbarhet: 365 dager i frys Holdbarhet: 365 dager i frys Holdbarhet: 365 dager i frys

Kylling tapasboller 155 €3 Kylling karbonader 85g &3 Kylling wienerpglse D
83% kyllingkjgtt 80% kyllingkjgtt 70% kyllingkj@tt

Varenr: 130017 Varenr: 130082 Varenr: 130019

EPD: 1750710 EPD: 5923958 EPD: 2101822

Forpakning:  1,5kg/6kg Forpakning:  1,5kg/6kg Forpakning:  2,5kg/5kg

Enhetsvekt:  Ca. 15g Enhetsvekt:  Ca. 85g Enhetsvekt:  Ca.70g

Holdbarhet: 365 dager i frys Holdbarhet: 365 dager i frys Holdbarhet: 365 dager i frys

Pilegg

==
Kyllingkorv % Kyllingskinke skivet %? Kylling frokostpglser é@
67% kyllingkjgtt 77% kyllingkjgtt 70% kyllingkjptt

Varenr: 130049 Varenr: 130051 Varenr: 130015

EPD: 5308879 EPD: 5308895 EPD: 1385244

Forpakning: ~ 400g/4kg Forpakning:  250g/2kg Forpakning:  1,5kg/6kg

Holdbarhet: 365 dager i frys Holdbarhet: 365 dager i frys Enhetsvekt:  Ca. 20g

Holdbarhet: 365 dager i frys

Alle vare produkter er allergenfrie safremt de ikke er spesifikt merket. 33



HVORFOR SATSE PA KYLLINGSPESIALISTEN?

100% fokusert pa sunn, klimasmart norsk kylling.

VESTFOLD FUGL skal vaere kjpkkensjefens favoritt, kjedenes og
grossistenes foretrukne samarbeidspartner.

En spesialist med unike produktkonsepter og kompetente selgere med stor verktgykasse.

MARKEDETS BESTE SORTIMENT & HOYESTE INNOVASJONSTAKT
Vi har et unikt sortiment, skreddersydd for storhusholdningsmarkedet. Totalleverandgr, med alt fra prisgunstige basic
varianter til signaturprodukter som flammegrillede kyllingspyd.

TOPP MODERNE BRC SERTIFISERTE ANLEGG

Som kunde kan du veere trygg pa at vi holder de hgyeste standarder. Begge vare anlegg er sertifisert etter de strengeste
standarder og er utstyrt med topp moderne teknologi. Vart hovedanlegg pa Jeeren er lokalisert vegg i vegg

med vart slakteri, noe som sikrer at produktene er «superfrozen» eller ultra ferske.

NORSK RAVARE FRA AKTIVE GARDER PA JAEREN - KONTROLL PA HELE VERDIKJEDEN
All var kylling kommer fra aktive garder pa Jaren, hvor vi har langsiktige kontrakter med ca 100 dedikerte kyllingbgnder. Den
Stolte Hane var fgrste aktgr i Norge som implementerte miljgberikelser i alle sine kyllinghus.

Hver eneste dag gjgr vare erfarne og kompetente bgnder, sammen med vart veterinzerteam sitt ytterste for at kyllingene skal
ha et godt liv. A etterleve strenge velferdskrav inngar som en naturlig del av det. Velferden til dyra vare er selve fundamentet
for var virksomhet.

ANSVARLIG LEVERAND@R MED BZREKRAFT OG DYREVELFERD | FORERSETET
Som en av Norges stgrste kyllingprodusenter, kan valgene vi tar utgjgre store forskjeller. Baerekraftig utvikling for Den Stolte
Hane handler om 3 utnytte ressursene pa best mulig mate, ivareta dyrenes velferd og ikke forarsake skade pa miljget.

VESTFOLD FUGL
ET GODT VAIG

KLODEN + DYRA * DEG




_ TA KONTAKT MED
VARE DYKTIGE KOKKER | DAG

ELLER GA INN PA VAR NETTSIDE FOR FLERE OPPSKRIFTER

Direktgr Storhusholdning Kjededirektgr storhusholdning
og Industri og industri

Nasjonal kjedesalgssjef
storhusholdning

Niels Otto Hansen
+47 982 35 880
niels.otto.hansen@
denstoltehane.no

Christine Sund
+47 924 42 689

christine.sund@

denstoltehane.no

Robert K. Skaugen
+47 916 08 181
robert.skaugen@
denstoltehane.no

Skann her for oppdatert
kontaktinfo pa var nettside.

El% A

Kokk og Fagkonsulent

Kokk & Fagkonsulent Fagkonsulent
Trgndelag, deler av Nordland, Rogaland, samt deler Vestland, samt deler av
Mgre og Romsdal av Agder Mgre og Romsdal

Kenneth Emdal
+47 905 78 499
kenneth.emdal@
denstoltehane.no

Marianna Palfgldi
+47 476 33 338
marianna.palfoeldi@
denstoltehane.no

Ragnhild Prestnes
+47 92 46 49 84
ragnhild.prestnes@
denstoltehane.no

Fagkonsulent Fagkonsulent Kokk og Fagkonsulent
Oslo, samt deler av Viken Troms og Finnmark, Innlandet, samt deler
deler av Nordland av Viken

Aleksander Parken Rgdsand

+47 47 80 09 52
aleksander.parken@
denstoltehane.no

Silje Bjgrkmo
+47 906 13 262
silje@dinernord.no

Truls Skogvang Andreassen

+47 97012 099

truls@gourmetpartner.no

VESTFOLDFUGL.NO
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