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| TAKT MED NATUREN

Rerosmeieriet er Norges fremste gkologiske meieri. Produktene lages

pd norsk, gkologisk mjelk. Vi lager produkter av hoy kvalitet, med

utspring i rike mattradisjoner fra Rgros-traktene og med godt meierifaglig
h&ndverk. Alle produkter er Debio-godkjent og merket ROROSMAT®.
Flere produkter er tildelt Spesialitetsmerke og Beskyttet Betegnelse.

Produkter per september 2019

Qkologisk Setmjslk
Hel
Lett 1,2% fett
Lett 0,7% fett
Skummet (kun 10 Itr BIB)
Fersk laktosefri lettmjolk 1,2 % fett
Gardsmjolk fra Reros
Dkologisk Cottage Cheese
Qkologisk Flgte
@kologisk Remme
Lettremme 10%
Reros Remme 39%
Okologisk Roros Smer
Roros Smer
Roros Smer Mild
Roros Smer usaltet
Q@kologisk Rgros Yoghurt
Naturell
Tyttebcer
Jordbcer og rabarbra
Vanilje og honning
Dkologisk Skjprost fra Reros-traktene
@kologisk Syrnet Mjolk
Syrna Naturell
Syrna Bl&
Kjernemjolk fra Reros Smer (Buttermilk)
@kologisk Tjukkmijslk fra Reros
Lettmjolk 1,5% fett
Helmjolk 4,0% fett

Rerosmeieriet is Norway’s leading
organic dairy company. Our small
establishment is located in the
mountains of Norway, in Rgros -

a World Heritage Town.

We create high quality organic products,
originating from rich food traditions, good
raw material from the Rgros region and

a lot of love. Our products have won
several prizes. The raw materials are
carefully handled and treated gently

to bring out the best in every product.

We are surrounded by beautiful

nature and fresh, clean mountain air.
The variation in seasons create a unique
environment for vegetation and wildlife.

Summer is short and bright, and the
winters leave the region covered in
frost and snow.

Organic products:

- Fresh milks and cream

- Butters

- Sour Creams

- Yoghurts

- Tjukkmjelk - PDO-protected thickened,
fermented milk

- Butter Milk

- Prebiotic milk

- Skjprost - PDO-protected fresh cheese
(similar to dry curd and twardg)

- Cottage Cheese




SYRNA NATURELL

Med aktive mjplkesyrebakterier.

TJUKKMI@LK FRA

R@ROS 4%
Endelig med 4% fett.

SKUMMET MJ@LK

Endelig en skummet
okologisk mjolk.

LETTR@MME 10%

Frisk og syrlig nyhet.

@ KIERNE-
- MIBLK .

FRA ROROS SMOR
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KJERNEMJ@LK FRA R@ROS
SM@R (BUTTERMILK)

Ekte, syrnet Buttermilk.
For saftig og luftig bakst.

=~ ‘T\WE
" ROROS |
YOGHURT
A

.

w” j;

ROROS YOGHURT
VANILJE OG HONNING

Med aktive mjplkesyrebakterier
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R@ROS YOGHURT
JORDBAR OG RABARBRA

Med aktive mjplkesyrebakterier.



MIOLK OG FLOTE

" ﬁ .
Der graset gror sakte, blir mjglka ekstra god. | gkologisk gardsdrift fér w

gress og urter heyt nceringsinnhold og blir til smaksrikt, saftig for til kua.

Mjslka behandles skdnsomt helt frem til ferdig produkt. Det gir ekstra s o

smakfull mjelk med hoy kvalitet.

SLIM BAG
IN BOX

Vi tilbyr 6 varianter pkologisk
mjolk i Slim BiB.

OKOLOGISK HELMJQLK
10 Itr BiB

Helmjolka har naturlig
fettinnhold.

Holdbarhet: 14 d

EPD-nr: 2695823

71268

7050008

@KOLOGISK GARDSMJPLK FRA
ROROS

1,5% fett lettmjolk

10 Itr BiB

Holdbarhet: 17 d H|
EPD-nr: 5170204 71050008

030008

H71761

H71zel

H7LLsl

471303

OKOLOGISK LETTMJQLK

1,2% fett

10 Itr BiB

Holdbarhet: 14 d

EPD-nr: 2758217 7

OKOLOGISK LETTMJQLK
0,7% fett

10 Itr BiB

Holdbarhet: 13 d

EPD-nr: 2637296 7

OKOLOGISK SKUMMET MJ@LK
10 Itr BiB

Holdbarhet: 13 d
EPD-nr: 2758225

7 '030008!

@OKOLOGISK FERSK
LAKTOSEFRI LETTMJ@LK
1,2% fett

10 Itr BiB

Holdbarhet: 14 d

'090008!

H7L75H

7



MJ@LK

4% FETT

OKOLOGISK HELMJ@LK 1LTR

Helmjelka har naturlig fettinnhold.
Holdbarhet: 14 d Ant. i D-pak: 10

EPD-nr: 2651024

O
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LETT-
MIJ@LK

0,7% FETT

DKOLOGISK LETTMJ@LK

0,7% FETT1LTR

Holdbarhet: 14 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5020664

090006
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LETT- |
MIBLK

1,2% FETT

090008

H71204

1228

?

47

OKOLOGISK LETTMJ@LK

1,2% FETT1LTR

Holdbarhet: 14 d Ant. i D-pak: 10
EPD-nr: 2650711

030008

H71800"
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@KOLOGISK GARDSMJ@LK FRA ROROS
LETTMJQLK 1 LTR

Holdbarhet: 14 d Ant. i D-pak: 6

EPD-nr: 5020722

7

LAKTOSEFRI LETTMJ@LK 1LTR
Holdbarhet: 14 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5020987

7

DKOLOGISK FLOTE 1LTR

Ekstra smakfull flpte med 39% fett.
Holdbarhet: 15 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5020995
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SKUMMET
MIGLK

0% FETT

03000

471815

7

SKUMMET MJ@LK 1LTR
Holdbarhet: 14 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5239512

030008

7 H71gse

OKOLOGISK FLOTE 3 DL

Ekstra smakfull flate med 39% fett.
Holdbarhet: 15 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5021001



@KOLOGISK TIUKKMJ@LK
FRA ROROS
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DKOLOGISK TUUKKMJQDLK 1,5% FETT
FRAR@ROS 1LTR

Holdbarhet: 60 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5020730

BKOLOGISK

@ KIERNE-
2 MI@LK !

FRA ROROS SMOR

o T e

7090008
OKOLOGISK KJERNEMJQLK 5 LTR
Var kjernemjolk tas av under produksjonen
av Rgros Smer. Denne kjernemjolka har
alle de gode egenskapene som folger
med ekte kjernemjolk. Perfekt til
matlaging som bakst, vafler, sveler
og andre rgrer. Kan gjerne fryses.
Holdbarhet: 13 d
EPD-nr: 5124169

71402

030008

DKOLOGISK TJUKKMJODLK 4% FETT FRA
ROROS 1LTR

Denne tjukkmjolka har naturlig varierende
fettprosent pé& ca 4% og smaker derfor
ekstra godt!

Holdbarhet: 60 d Ant. i D-pak: 6

EPD-nr: 5020748
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naturell

22% ot
Tottkatur

730008
OKOLOGISK SYRNA NATURELL 1LTR
Mild, syrnet mjolk med Rorosmeieriets unike
tettekultur og kjernemjolk fra Reros Smer.
Mjglka er lavpasteurisert og ikke-homogen-
isert. God & drikke og perfekt til matlaging
som bakst, vafler, sveler og andre rorer.
Holdbarhet: 40 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5237540

H71z08"

/

#

/4;/4

T
¥ i

i
resesl]

/'II/[
i

@®KOLOGISK SYRNA BLA 1LTR
Denne milde syrna mjelka har en frisk
og sot smak av ekte blébcer og solbcer.
Inneholder aktive mjglkesyrebakterier fra
Rorosmeieriets unike tettekultur. Mjplka

har enda mindre tilsatt sukker, er lavpas-
teurisert, ikke- homogenisert og inneholder
kun naturlige rédvarer. De morke kornene
du ser i mjplka kommer fra de ekte skogs-
blébcerene vi har brukt.

Holdbarhet: 40 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5020953

090008

7 471631



YOGHURT

Roros Yoghurt er en norsk okologisk yoghurt med mild og frisk, fyldig smak.
Yoghurtresepten er utviklet av Rerosmeieriet, og inneholder en sceregen

blanding av yoghurtkultur og Rerosmeieriets tradisjonsrike tettekultur.

Reros Yoghurt har en fantastisk evne til & ta opp i seg smak, ved filtrering s&

blir den en frisk og syrlig ferskost. Nydelig til frokost, s& vel som i dip og saus.

Finnes i naturell og ytterligere tre smaksvarianter.

All var yoghurt er laget pd norsk gkologisk mjelk og er helt uten
kunstige tilsetning og setning.

LN
e W
’ \
s ‘. \ - ,\\}\J/OI
.95‘5 \\\\\\ 4 N (
PKOLOGISK 7 ( \ N @KOLOGISK s
R@ROS ‘ ROROS
| YOGHURT YOGHURT ¢}
_ ' A
o |
e
I A
N\
3
OKOLOGISK ROROS OKOLOGISK ROROS
YOGHURT JORDBZAER YOGHURT VANILJE

OG RABARBRA 470 G
Holdbarhet: 40 d

OG HONNING 470 G
Holdbarhet: 40 d

Ant' i D-qu: 6 7030006 191! Ant. i D-qu: 6 7090006471307
EPD-nr: 5369914 EPD-nr: 5362660
®KOLOGISK ROROS ®KOLOGISK ROROS
YOGHURT VANILJE
OG RABARBRA 2 KG OG HONNING 2KG

090006
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471383

| |H Holdbarhet: 40 d
EPD-nr: 5477641 ’

Holdbarhet: 40 d
EPD-nr: 547763
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DKOLOGISK ROROS DKOLOGISK ROROS YOGHURT
YOGHURTTYTTEBZAZR 470 G NATURELL 2 LTR
Holdbarhet: 40 d Holdbarhet: 410 d EPD-nr: 2690964
Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 5236492 DKOLOGISK ROROS YOGHURT

NATURELL 5 LTR
Holdbarhet: 40 d
EPD-nr: 4023222 5
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471334

@KOLOGISK

ROROS
YOGHURT ! /

YOGHURT
naturell

MILD 0G FRISK

U747

H7178E
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DKOLOGISK ROROS YOGHURT DKOLOGISK ROROS YOGHURT
TYTTEBAR 2 LTR NATURELL 470 G
Holdbarhet: 40 d Holdbarhet: 40 d Ant. i D-pak: 6

EPD-nr: 4759601 EPD-nr: 5236500



10% FETT 250 ml *

Holdbarhet: 50 d
Ant. i D-pk: 6
EPD-NR: 5363049

Visste du at
Roros Romme er
kokestabil og til og
med kan piskes
til krem?

10% FETT 2 LTR
Holdbarhet: 50 d

‘vystig tilsetning, basert

Sttrommen f&r eni
dll rorer den skikkel‘:.
i o

VINNER 2016

©

i det
norske
maltid

~

PKOLOGISK ROROS ROMME 250 ML
Holdbarhet: 50 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 41829172

OKOLOGISK ROROS
R@®MME 2 LTR
Holdbarhet: 50 d
EPD-nr: 1289909

72300

@KOLOGISK ROROS
ROMME 5 LTR
Holdbarhet: 50 d
EPD-nr: 4639787




SM@R P o

| 2013 ble Rpros Smer kéret til Beste Meieriprodukt i ?
Det norske maltid. Flgten langtidssyrnes til romme som e
s& kjernes i ei kjeglekjerne. Smoret er ikke s& kompakt

som de fleste andre smertyper.

¥

Rorosmeieriet har utvikla smorresepten etter inspirasjon

090006

470092

fra Ingrid Skancke i Djupsjslia ved Reros. Hun var blant de

?

DKOLOGISK ROROS SMO@R 2 KG
Holdbarhet: 75 d
EPD-nr: 1289917

siste i traktene vare som laget smoret hjemme pé gérden i N ™
«kinnbytte». Ingrid Skancke beskrev det perfekte smoret slik: G
Smoret ska varré dpent med drdppda og néen saltkoinn. \\
Dkologisk Reros Smer har Spesialitetsmerke fra Matmerk.

Roros Smer Mild har et redusert saltinnhold sammenlignet
med det originale Reros Smer og er derfor spesielt egnet til

@KOLOGISK

R@ROS
SM@R

MILB

steking og baking. Det reduserte saltinnholdet gir en mildere
og rundere, men allikevel tydelig smersmak.

sort

VINNER 2016

det
norske
maltid

090008

471525

?

DKOLOGISK ROROS SM@R MILD 2 KG
Holdbarhet: 75 d
EPD-nr: 4888632

DOKOLOGISK ROROS
SM®R USALTET 2 KG

DKOLOGISK ROROS
SMOR MILD 25 KG

DKOLOGISK ROROS

DKOLOGISK ROROS SMO@R DKOLOGISK ROROS SM®@R .
250 GR MILD 250 GR SM®R 25 KG EPD-nr: 5421797 |
Holdbarhet: 75 d Holdbarhet: 75 d

Ant. i D-pak: 12
EPD-nr: 1291392

Ant. i D-pak: 12

EPD-nr: 4598926 OKOLOGISK RPROS

SM®R USALTET 25 KG
EPD-nr: 5421896

471037

1426

7 ln3n0oe! 7 10300087
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FERSKOST

Qkologisk Cottage Cheese fra Rgrosmeieriet
er meierifaglig hdndverk. Det kjennes p& smaken!
Osten lages uten andre konserveringsmidler enn
havsalt. Den er derfor litt saltere og litt syrligere

enn en del andre typer Cottage Cheese.

| 2016 vant Cottage Cheese finalen i kategorien
Beste Meieriprodukt i Det norske méiltid.

s 4
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DKOLOGISK SKJOROST FRA
ROROS-TRAKTENE 160 GR
Holdbarhet: 40 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 41182762

71112

DKOLOGISK COTTAGE CHEESE 240 GR
Holdbarhet: 35 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 1684596

7

030008’

030008
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DKOLOGISK SKJOROST FRA
ROROS-TRAKTENE 300 GR
Holdbarhet: 40 d Ant. i D-pak: 6
EPD-nr: 1291674

DKOLOGISK SKJOROST FRA
ROROS-TRAKTENE 1,5 KG SPANN
Holdbarhet: 40 d

EPD-nr: 5131974

H7L7H7
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2 2kg
S

030008

70153

7

DKOLOGISK COTTAGE CHEESE
2KG
Holdbarhet: 35 d EPD-NR: 1957828



GOURMETVAFFEL

Det er lange og smakfulle tradisjoner for sote vafler i Norge, men her foreslar

vi at du tar frem vaffeljernet til & lage en saftig vaffel som base for salt topping.

Lettvint «bakst» og skikkelig godt! Lekkert ser det ogsé ut. Vel bekomme!

Du trenger:

3egg

3 dI helmjolk

160 g Skjprost

1,5 dl siktet mel

1,5 dI grovt sammalt mel
1 ts bakepulver

2 ts sukker

50 g smeltet Rgros Smer
Ca %2 dlvann

Topping:
Roros Remme
Leyrom
Rodlok

Fersk dill

Knekk egg i en bolle og visp lett. Rgr inn
melk. Sikt inn det torre og bland godt.

Tilsett skjprost og smeltet smor til slutt.

Juster tykkelsen pé rera med kaldt vann.

La rera sté og svelle i minst 20 min.

Stek p& lav til middels varme. Avkjol p&
rist.

Server med topping, feks. Reros Remme,

leyrom, noen biter redlgk og litt fersk dill.

TIPS!

Andre topping-forslag:

- Roros Remme, rokt reinsdyrskjett og
ripsgele.

- Roros Remme, varmrokt sik eller annen
innlandsfisk og rerte tyttebcer.

- Roros Remme, stekt kantarell, bacon
og syltet rodlok.






