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Scandza er et norskeid merkevareselskap som først og fremst produserer og selger 
mat og drikke basert på norske råvarer. Selskapet ble etablert i 2007 av Jan Bodd og 
Stig Sunde med et klart mål: å utvikle sterke merkevarer.

Helt siden starten har eierne vært opptatt av å skape produkter de med stolthet 
kan servere sine egne barn – en filosofi som fortsatt preger all produktutvikling og 
innovasjon i Scandza.

I dag omfatter Scandza en rekke kjente norske merkevarer, blant annet Leiv Vidar, 
Finsbråten, Synnøve Finden, Peppes, Westend og Sørlandschips.

Scandza Out of Home tilbyr et kompetent fagmiljø som følger opp utsalgssteder innen 
hotell-, restaurant- og convenience-bransjen over hele landet. Ta gjerne kontakt med 
din lokale distriktssjef for en faglig prat og gode råd om hvordan du kan dra nytte av 
Scandza Out of Homes brede produktportefølje.
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Distriktssjef Innlandet og Akershus Nord
Kjetil Økland

kjetil.okland@scandza.com
Mobil: 413 35 409

Distriktssjef Møre & Romsdal, Trøndelag, 
Nordland til Saltfjellet

Robert Volden
robert.volden@scandza.com

Mobil: 988 61 680

Distriktssjef Oslo; Østfold og 
deler av Akershus 

Linda Bringsvor
linda.bringsvor@scandza.com

Mobil: 950 09 787

Distriktssjef Oslo og Buskerud 
Thomas Bjerkan

thomas.bjerkan@scandza.com
Mobil: 416 15 019 

National Fields Manager Out Of Home
Tommy R. Wessel
Mobil: 948 71 695 

tommy.wessel@scandza.com

Distriktssjef Rogaland, Vestland og Sogn
Roy Sundstrøm

roy.sundstrom@scandza.com
Mobil: 480 13 634

Distriktssjef Vestfold, Telemark & Agder
Håvard Iselvmo

havard.iselvmo@scandza.com
Mobil: 920 32 799

Distriktssjef Nordland, Troms & Finnmark
Jan Toralf Richardsen
jantoralf@foodtek.no

Mobil: 950 90 650

Distriktssjef Nordland, Troms & Finnmark
Bjørn Holmstrøm

Distriktssjef Nordland, Troms & Finnmark
Maria Olufsen

maria@foodtek.no
454 43 189

bjorn@foodtek.no
Mobil: 476 26 865

Mange muligheter for kjøkkensjefen med merkevarer fra Scandza.
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LEIV VIDAR 
PØLSEMAKEREN FRA HØNEFOSS 
​
Leiv Vidar AS ble etablert i 1950 av pølsemakermester Leiv Vidar på Hønefoss. Siden den  
gang har vi lagt vår stolthet i å lage de aller beste pølsene - i hele universet! Vi lager pølser  
med lidenskap, raushet og rock n’ roll, og det kjennes på smaken!​

Pølser

BLI EN PØLSE- 
EKSPERT PÅ 1-2-3
Stekepølser: Typisk kvalitetspølser som veier rundt  
100 – 120g, gjerne med litt høyere kjøttandel og litt  
grovere struktur. Skal tilberedes på stekeplaten, ca. 
10 min. på hver side, liggetid min 3 timer. Ostepølse 
107g med bacon er bestselgeren i dette segmentet 
og står vanligvis for ca. 35 % av salget. ​
​​
XL-pølser: Større pølser, ca. 160 – 180g for et fullt 
måltid. Skal tilberedes på stekeplaten, ca. 20 min. 
på hver side, liggetid min 3 timer. Ostepølse XL 160g 
med bacon er bestselgeren i dette segmentet og 
står for ca 10 % av salget.​
​
Grillpølser: Vanligvis 80 – 110g. Skal tilberedes på 
rullegrill 1 time. Liggetid min. 4 timer. Grillpølse / 
Kjempegrill 111g er bestselgeren i dette segmentet og 
når en veldig bred målgruppe. For å piffe opp denne 
kan den med fordel selges med toppinger /tilbehør. 
Grillpølse står for ca. 40 % av salget.​
​
Wienerpølser: Vanligvis 65-75 g. Skal tilberedes  
i vann i en pølsekoker i 5 min., eller på damp i  
15 min. Liggetid min 2 timer. Wienerpølse / Langwiener 
er bestselgeren i dette segmentet, og står for ca.  
15 % av det totale pølsesalget.​ Alle pølsene fra  
Leiv Vidar er glutenfri. 

​Kvaliteten har ført til at vi har vunnet utallige 
priser, og vi har de siste tiårene vært det klart 
mest foretrukne merket for varme pølser i Norge.​
​
Som en av få leverandører tilbyr Leiv Vidar alle 
bestselgere i både fryst og fersk utgave, slik 
at alle utsalgssteder skal kunne velge variant 
etter egne krav og forutsetninger. ​
​

I over 25 år har vi videreutviklet vår berømte 
«Leiv Vidar’s Pølseskole». Vårt kompetente 
salgsapparat bistår med opplæring i butikk, på 
personalmøter eller regionale samlinger etter 
behov, og har i tillegg utviklet en huskeliste for 
nyansatte basert på «Pølser er KULTUR». Spør 
din distriktssjef etter en huskelapp!​

KJØLESKAP/KJØLEROM
Frosne pølser: 3 døgn opptining i kjøleskap/kjølerom.
Husk å datomerke kartonger/pakker med dato lagt til opptining.
10 dagers holdbarhet fra dato lagt på kjøl i uåpnet emballasje.
Innpakking og tildekking på kjøl, hindrer uttørring og misfarging.
Tilbered aldri pølser fra frossen tilstand: Det går ut over utseende, 
liggetid/svinn og spiseopplevelse!

UTSTYR, RIKTIG TEMPERATUR
Rullegrill:  85–90 °C
Pølsekoker:  80 °C
Stekeplate stekeside:  160 °C 
Stekeplate hvileside:  100 °C
Feil innstilt temperatur påvirker utseende, liggetid, svinn 
og spiseopplevelse!

LIGGETIDER ETTER OPPVARMING
Wienerpølser:  2 time
Stekepølser:  3 timer 
Grillpølser:  4 timer

TILBEREDNINGSTID
Grillpølser:  1 time
Stekepølser:  10–12 min. på hver side
XL pølser: 12-15 min. på hver side 
Wienerpølser:  15 min. på damp / 5 min. i vann 
Den perfekte Leiv Vidar-smaken kommer ved en 
kjernetemperatur på 70-72 °C.

UTVALG/VARETRYKK
Alle kunder verdsetter godt utvalg av varme pølser og tilbehør.
Grunnsortiment tilbehør er rekesalat, potetsalat og sprøstekt løk.

RENHOLD/HYGIENE
Følg renholdsplan, i tillegg løpende renhold gjennom dagen – Ikke glem 
diskfronten og flaskebasert tilbehør. Gå på utsiden av disken og se den 
med «kundeøyne. Tenk mattrygghet, vær nøye med håndhygiene.

PØLSER ER KULTUR!

Legg på nye

pølser etter

hvert salg, 

planlegg salgs-

toppene!

Delikatpresentasjon. Server kunpølser  du selvvil spise.

Anbefal

drikke og

tilbehør!
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Pølser

OSTEPØLSE 107G 
FRYST   EPD: 6209928 

Stk: 84   FiD: 6   Vekt: 9,0 kg

07045381803706
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OSTECHILI 111G
FRYST   EPD: 6242572  

Stk: 81   FiD: 9   Vekt: 9,0 kg

07045381803904
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OSTEPØLSE XL 160G
FRYST   EPD: 6036164 

Stk: 54   FiD: 6   Vekt: 8,64 kg

07045381802402
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HAMBURGERGRILL 100G
FRYST  EPD: 254441

Stk: 60   FiD: 1   Vekt: 6,0 kg

07045381730002
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GRILLPØLSE KJEMPE 111G  
FRYST  EPD: 6209886

Stk: 81   FiD: 9   Vekt: 9,0 kg

07045381803607

KYLLING 
CHIPOTLE 80G 

FRYST   EPD: 6175863
Stk: 90   FiD: 9   Vekt: 7,2 kg
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KYLLING BBQ  
GRILL GULROT OST 80G  

FRYST   EPD: 6468326 
Stk: 90   FiD: 9   Vekt: 7,2 kg
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GRILLPØLSE 330G
KJØL  EPD: 6603146

Stk: 48   FiD: 8   Vekt: 2,64 kg

07045386168404

WIENERPØLSE 65G
FRYST   EPD:  6209985  

Stk: 120   FiD: 6   Vekt: 8,97 kg

07045381803805

WIENERPØLSE 55G -1375G
KJØL   EPD: 6442040

Stk: 150   FiD: 6   Vekt: 8,25 kg

WIENERPØLSE ORIGINAL 55G
KJØL   EPD: 4181434

Stk: 120   FiD: 6   Vekt Dpk: 6,6 kg

07045386164703

GRILLPØLSE 125G XXL 
FRYST  EPD: 1868223

Stk: 72   FiD: 8   Vekt: 9,0 kg

SPEKEWURST  
120G MED OST   

FRYST   EPD: 6669816 
Stk: 60   FiD: 6   Vekt: 7,2 kg
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PØLSEBACON 280G
FRYST   EPD: 1958644 

Stk: 252   FiD: 18   Vekt: 5,04 kg eske
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Synnøve Finden blir født i den 
vakre grenden Finden, innerst i 

hun lov til å reise til Jæren og 
utdanne seg til meierist.

1882 
Synnøve Finden og Pernille 
Holmen starter egen oste-
fabrikk. Synnøve står for 
produksjonen, og Pernille 
er bestyrerinne.

1928 

Synnøve kjøper meierifabrikken i Alvdal. I ekte 
Synnøve-ånd ble utstyret raskt sveiset sammen, og 
produksjonen av både gulost og brunost ble raskt 
g jenopptatt. Monopolet faller i 1996, og Synnøve blir den 
første landsdekkende konkurrenten til de som tidligere 
hadde hatt monopol, med både gulost og brunost.

1995

2026
Med kontinuerlig innovasjon 
og fokus på smak, konsistens 
og forbrukerpreferanser har 
Synnøve nå et bredt spekter 
av produkter som vi stolt 
serverer til millioner av 
forbrukere hver dag.

Synnøve dør av lungebetennelse i 
boligen sin på Kjelsås. Pernille dør 
fire år senere, og fabrikken arves av 
familie og ansatte.

1957

 

 

I 2024 ble Synnøve anerkjent med 
6 medaljer i OSTE-VM, en bekreftelse 
på vår dedikasjon til kvalitet og håndverk.

2024

Pioneren  
innen revet ost  

til pizza!

Ost



Ost

NORSK CHEDDAR REVET
Epd: 6580542    
Vekt: 2,5kg x 2

GULOST TERNET
 EPD: 6580435   

2,5kg x 2

MOZZARELLA TERNET 
EPD: 6580492   

2,5kg x 2 

MOZZARELLA/ 
KONGSGÅRD REVET

Osteblanding:  
50% Mozzarella, 50% Kongsgård
Epd: 6580450    Vekt: 2,5kg x 2

GULOST REVET 
EPD: 6580419   

2,5kg x 2

17034280100006

GULOST/MOZANA REVET
Osteblanding:  

55% Topping, 45% Gulost 
EPD: 6580559   2,5kg x 2

MOZZARELLA REVET 
EPD: 6580476   

2,5kg x 2

MOZARELLA/GULOST REVET 
Osteblanding:  

50% Mozarellla, 50% Gulost
EPD: 6580468   2,5kg x 2

BESTSELGER!

AMERIKANSK  
OSTEBLANDING  REVET
Osteblanding: 50% Gulost,

25% Mozzarella, 25% Cheddar
Epd: 6580526    Vekt: 2,5kg x 2

BESTSELGER!BESTSELGER!

BURGEROST SKIVET
EPD: 2583185  Vekt: 14g x 176

GOUDA SKIVET
 EPD: 4040812  Vekt: 700g x 8

SYNNØVE GULOST 
PORSJONPAKKE 

EPD: 2583300  
Vekt: 30g x 100

SYNNØVE SKIVET  
KONGSGÅRD HOTELLBRETT
EPD: 6042873   Vekt: 700g x 8

17034280007152

SYNNØVE NORSK  
CHEDDAR HOTELLBRETT

EPD: 6387450   560g x 8

NORSK GULOST
EPD: 2293157  
Vekt: 700g x 8

CHEDDAR SKIVET
EPD: 4519179  
Vekt: 500g x 12

BLOKK 
MOZZARELLA V.V. 

EPD: 4036349   10kg

BLOKK 
SYNNØVE GULOST 
EPD: 4233235   10kg

NYHET!
SYNNØVE RABAGAST  

12 MND BLOKK  
EPD: 6361984  Vekt: 10kg
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BURGEROST STOR SKIVE 
EPD: 6860415  Vekt: 18g x 114

NYHET!



Forbered riktige mengder saus,  
toppinger og ost:

•	 Start med saus, fordel jevnt i sirkler, 
la en kant på 1 – 2 cm stå igjen ytterst. 
Fordel ost fra midten og utover slik 
at alle deler får god dekning. Legg 
deretter på annen type topping pent 
fordelt. 

•	 Forvarm ovn – Bruk alltid riktig 
forhåndsinnstilling og temperatur. 

•	 Sett inn pizza når ovnen har nådd 
riktig temperatur. 

•	 Stek på rist eller perforert brett. 

•	 Forbered take away emballasje, åpne 
lokket og legg inn pizzainnleggsark. 

•	 Legg pizzaen rett fra ovnen og inn i 
take away emballasje, sett på lokk-
stopper og lukk esken så raskt som 
mulig for å bevare varme og kvalitet. 

•	 Lever/server. 

Fryste deiger:

•	 Tin min 1 døgn tildekket på kjøl før 
utbaking. 

•	 Bruk semulemel eller durum hvetemel  
for utbaking. 

•	 La gjerne pizzadeigen hvile/ etterheve  
en times tid etter utbaking før topping. 

Fryste, lettstekte bunner kan toppes rett  
fra frys. Se lenger opp for tilberedning og  
legg av toppinger.

PIZZASKOLE PÅ 1-2-3 (LETTSTEKT PIZZA)

Anbefalt ostemengde 
på italiensk pizza: 90g. 

Anbefalt ostemengde 
på stor pizza 40 cm: 

220-240g.

Pizzabunner

Westend Bakeri ble opprinnelig etablert av familien Bruun i Oslo i 
1936. I 1970 startet leveranser av ferske bunner (boller) til Peppes 
og ny fabrikk ble bygget på Rud i Bærum i 2000. 1. januar 2015 
ble Westend Bakeri kjøpt opp av Umoe Restaurants (Peppes). 
I 2021 kjøpte Scandza Umoe Restaurants og Westend Bakeri ble 
dermed heleid av Scandza. Westend Bakeri er i dag markedsleder 
og kjent som markedets mest komplette kvalitetsleverandør på 
pizzabunner til restaurant og convenience-markedet, i  
tillegg til topp kvalitet bakervarer i alle kategorier, enten som 
egenprodusert eller import.

Westend Bakeri - skapt for proffe. Elsket av pizzakunder!

 

TRADISJON, HÅNDVERK OG KVALITET SIDEN 1936​

Norges fremste  
produsent av pizzabunner  

– rå og prebakte!



Pizzabunner

PIZZABUNN AMR.M/SAUS 40CM
 PREBAKT    FRYST

EPD: 5650452   600g x 6 stk

PREBAKT - BESTSELGER

PIZZABUNN ITALIENSK U/SAUS 30CM
PREBAKT    FRYST

EPD: 6624076   230g x 8 stk

BESTSELGER!

07054940012749

WB LETTSTEKT AMERIKANSK 
PAN PIZZA 40 CM M/OST 

215g ost pr. bunn 
Osteblanding: 70% gulost 30% mozzarella revet 

PREBAKT    FRYST   
EPD: 6385280   815g x 5

PREBAKT 

DEIGEMNE ITALIENSK NAPOLI STYLE PIZZA
RÅ    FRYST   EPD: 5339791   230g x 60 stk

Pizzabunner

Prebakte  
(lettstekte) bunner

Rå bunner/deigemner

DEIGEMNE NEW YORK STYLE PIZZA  
RÅ    FRYST    EPD: 6245773    600g x 10 stk

PIZZABUNN  AMR. M/SAUS RÅ 30CM
 RÅ    FRYST    EPD: 1897081    380g x 20 stk

PIZZABUNN ITALIENSK M/SAUS 30CM
RÅ    FRYST    EPD: 1065184    330g x 20 stk

PIZZABUNN SPESIAL M/SAUS 40CM
 RÅ    FRYST    EPD: 5978234    750g x 18 stk

PIZZABUNN AMR.M/SAUS 40CM
RÅ    FRYST    EPD: 255562    700g x 20 stk

BESTSELGER!
Fyldigere 

saus og 10%  
mer bunn



RÅ • EPLE 
EPD: 5455506  

1liter x 6

RÅ • APPELSIN 
MED FRUKTKJØTT

EPD: 5455498  1liter x 6

RÅ • APPELSIN  
UTEN FRUKTKJØTT

EPD: 5455514  1liter x 6

17034280003550

RÅ • LIMEJUICE
EPD: 5863196  

1liter x 6

17034280006414

RÅ • LEMONJUICE
EPD: 5863204  

1liter x 6

17034280006421

BESTSELGER!

FRUKTHAGEN 
HARDANGER EPLEJUICE 
EPD: 6047799 1liter x 6

Juice

BESTSELGER!

HVORFOR VELGE RÅ?
RÅ juice inneholder kun fersk frukt, 

presset og tappet rett på flaske, uten 
varmebehandling. I denne flasken er det 
kaldpresset juice, og ingenting annet. RÅ 
juice tar vare på smaken og de naturlige 

ingrediensene på best mulig måte.

LAG LIMONADE
SELV HJEMME:

•	 1 liter RÅ Lime-  
	  eller Lemonjuice
•	 1 liter Sukkerlake
•	 3 liter iskaldt vann



Finsbråten er en landsdekkende aktør innen kjøttprodukter  
med tradisjoner helt tilbake til 1951. Vi jobber hver eneste dag  
med å bidra til nyskapning og utvikling, og lanserer jevnlig helt  

nye smaker og varianter, og unike produktkonsepter. 

Alt fra pølser og pålegg, til sesongspesialiteter som skaper  
smaksopplevelser på grillen og i juleselskapet. Vi tilbyr moderne 

familier i tidsklemma smarte “life hacks” middagsløsninger,  
som gir enkelhet og smak i hver bit.

HOTELLSKINKE 
KOKT

EPD: 5383435  3kg 

BESTSELGER

Pølser & Kjøtt

LEIV VIDAR  
OSTEDOG 220G 

EPD: 6346571  6 x 220g

07045386167407

LEIV VIDAR WIENERPØLSER
EPD: 6608905  14 x 770g

07045386168503

LEIV VIDAR  
JALAPENO&CHEDDAR 220G

EPD: 6348791  6 x 220g

07045386167506

LEIV VIDAR  
HOT CHILI DOG 220G
EPD: 6594329  6 x 220g

07045386167902

LEIV VIDAR  
LØKDOG 220G 

EPD: 6346498  6 x 220g

07045386167308

LEIV VIDAR GRILLPØLSE 
EPD: 6831556  6 x 300g

NYHET!

LEIV VIDAR PULLED PORK
EPD: 6884035  5 x 500g

NYHET!

LEIV VIDAR PULLED CHICKEN
EPD: 6884043  5 x 500g

NYHET!

LEIV VIDAR KJØTTPØLSE,  
SKINNFRI 425G 

EPD: 6479794  6 x 425g

07045386167704



*

ORIGINAL CRÈME FRAÎCHE
EPD: 4957494   Vekt: 100g x 20

KLASSIKER!

ORIGINAL HAVSALT
EPD: 4957478   Vekt: 100g x 20

KLASSIKER!

ORIGINAL SPANSK PAPRIKA
EPD: 4957486   Vekt: 100g x 20

KLASSIKER!

ORIGINAL HAVSALT
EPD: 6334338   Vekt: 190g x 20

17071688004710

KLASSIKER!

SØRLANDSCHIPS  
SALTED PEANUTS

EPD: 6838247   Vekt: 90g x 24

SØRLANDSCHIPS  
CHILI NUTS

EPD: 6838171   Vekt: 70g x 24

SØRLANDSCHIPS  
HAVSALT

EPD: 6835052   Vekt: 30g x 25

NYHET! NYHET! NYHET!



Ost

SYNNØVE GULOST BIT
EPD: 5214473  Vekt: 1kg x 8

SYNNØVE GULOST SKIVET 
EPD: 5213913  Vekt: 285g x 12

SYNNØVE GULOST SKIVET 
EPD: 5214804  Vekt: 500g x 10

SYNNØVE GULOST SKIVET
EPD: 5214523  Vekt: 150g x 21

 SYNNØVE LETT GULOST 16%
EPD: 6194187  Vekt: 150g x 10

17034280008449

SYNNØVE GULOST BIT
EPD: 5213897  Vekt: 480g x 18

SYNNØVE EKTE GULOST  
REVET 280G 

EPD: 6593867  Vekt: 280g x 10

17034280100228

NYHET!

SYNNØVE GÅRDSOST SKIVET
EPD: 6194096  Vekt: 150g x 10

17034280008388

17034280009194

SYNNØVE 
CHEDDAR SKIVET

EPD: 6329791    Vekt: 100g x 12

SYNNØVE CHEDDAR SKIVET 
EPD: 4518254   Vekt: 200g x 11

SYNNØVE 
KONGSGÅRD OST

EPD: 6137210  Vekt: 480gr x 8

17034280008494

SYNNØVE 
KONGSGÅRD SKIVET

EPD: 6194377   Vekt: 120gr x 12

SYNNØVE RABAGAST SKIVET 
EPD: 6256986  Vekt: 120g x 12

NYHET!

17034280008784

SYNNØVE REVET LETT
EPD: 5488176  Vekt: 200g x 10

REVET ØKONOMI
EPD: 6741839  Vekt: 370g x 8

RABAGAST BIT 480G
EPD: 6741896    Vekt: 480g x 8

NYHET!

17034280008807

SYNNØVE GÅRDSOST
EPD: 6257000    Vekt: 800g x 8



SYNNØVE 
FLØTEMYS LITEN BIT

EPD: 5439161   Vekt:480g x 10

SYNNØVE  
FLØTEMYS STOR BIT

EPD: 5439005    Vekt: 780g x 10

SYNNØVE  
GUDBRAND SKIVET 

EPD: 6194211   Vekt: 150g x 10

17034280008401

SYNNØVE 
FLØTEMYS SKIVET 

EPD: 6194443   Vekt: 150g x 10

17034280008500

Ost/Kryddersmør

KRYDDERSMØR  
PAPRIKA 

EPD: 4427076   Vekt: 90g x 12

KRYDDERSMØR  
HVITLØK 

EPD: 4427084   Vekt: 90g x 12

PROTEIN OSTESTENGER 
EPD: 6554448   Vekt: 80g x 10

07034280009951

MATPAKKE PRIM
EPD: 4428553   Vekt: 190g x 12

MATPAKKE!

MATPAKKE!

MOZZARELLA OSTESTRENGER 
EPD: 4861977   Vekt: 100g x 10

SYNNØVE  
GUDBRAND STOR BIT

EPD: 5438973    Vekt: 780g x 10

SYNNØVE  
GUDBRAND LITEN BIT

EPD: 5438981   Vekt: 480g x 10



Protein

NYHET!

PROTEIN GRANOLA
EPD: 6825392  Vekt: 250g x 8

PROTEIN PANNEKAKER  
ORIGINAL 

EPD: 6594535  Vekt: 400g x 8

17034280009972

NYHET!NYHET!

PROTEIN 
OSTESTENGER

EPD: 6554448  Vekt: 80g x 10

07034280009951

PROTEINYOGHURT  
SALT KARAMELL 

EPD: 6580328  Vekt: 350g x 6

17034280099980

PROTEINYOGHURT  
VANILJE 

EPD: 6573653  Vekt: 350g x 6

17034280009828



HVORFOR VELGE  
EKTE GRESK YOGHURT?

Stabil i varme og kalde retter, skiller mindre enn rømme 
på grunn av høyere proteininnhold. 

Scandza er et norskeid merkevareselskap som først og fremst produserer og selger 
mat og drikke basert på norske råvarer. Selskapet ble etablert i 2007 av Jan Bodd og 
Stig Sunde med et klart mål: å utvikle sterke merkevarer.

Helt siden starten har eierne vært opptatt av å skape produkter de med stolthet 
kan servere sine egne barn – en filosofi som fortsatt preger all produktutvikling og 
innovasjon i Scandza.

I dag omfatter Scandza en rekke kjente norske merkevarer, blant annet Leiv Vidar, 
Finsbråten, Synnøve Finden, Peppes, Westend og Sørlandschips.

Scandza Out of Home tilbyr et kompetent fagmiljø som følger opp utsalgssteder innen 
hotell-, restaurant- og convenience-bransjen over hele landet. Ta gjerne kontakt med 
din lokale distriktssjef for en faglig prat og gode råd om hvordan du kan dra nytte av 
Scandza Out of Homes brede produktportefølje.
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Yoghurt

Nyhet!

Lag Tzatziki selv!
• 1/2 agurk

• 300 g Synnøve Gresk  
	 Yoghurt Naturell

• 3 hvitløksfedd, hakket

• 2 ss olivenolje

• 2 ts eddik

• Litt salt

TIPS: Gresk yoghurt  
på frokostbufféen.

Bruk Synnøve Gresk Yoghurt som 
ingrediens til dipp og marinert kjøtt.

Synnøve 
Gresk Yoghurt 

Naturell 10% 2,5 kg
EPD: 6831796

GRESK YOGHURT NATURELL 2,5KG
Fyldig og kremet konsistens

TIPS! Bytt ut rømme, smør, crème fraîche  
og majones med Gresk Naturell 10%



Frokost Yoghurt

SYNNØVE
- BEST PÅ FROKOST

GRANOLA JORDBÆR
EPD: 6646301   Vekt: 390g x 7

GRANOLA MED HONNINGRISTEDE PEKANNØTTER 
EPD: 5692611   Vekt: 350g x 7

GRESK YOGHURT NATURELL 
EPD: 4007779  Vekt: 750g x 6

BESTSELGER!

GRESK GOURMET 
SALTED CARAMEL 

EPD: 5438130  Vekt: 160g x 6

BESTSELGER!

GRESK NATURELL 10% 2,5KG
EPD: 6831796  Vekt: 2,5kg x 1

NYHET!

GRESK YOGHURT MED 
HONNING OG PEKANNØTT
EPD: 2713105  Vekt: 160g x 6

BESTSELGER!

GRESK GOURMET  
COOKIES & CREAM 

EPD: 5909684  Vekt: 158g x 6

GRESK YOGHURT MED 
VANILJE OG GRANOLA 

EPD: 2848794  Vekt: 165g x 6

GRESK YOGHURT  
NATURELL 

EPD: 2741569  Vekt: 350g x 6

GRESK YOGHURT  
MED VANILJE

EPD: 2910545  Vekt: 350g x 6

GRESK NATURELL  
10% LAKTOSEFRI 

EPD: 6474118  Vekt: 350g x 6

07034280009760

NYHET!



Plantebaserte alternativer

GO’VEGAN PIZZA MEXICAN
EPD: 5580220
Vekt: 7 x 560g
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GO’ VEGAN SKINKE SKIVET
EPD: 6479588   
Vekt:  6 x 100g
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17025050418292

Uten allergener

GO’VEGAN SALAMI 
EPD: 6479547  
Vekt: 6 x 100g
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17025050418322

GO’VEGAN TOFFEE
EPD: 6050025   
Vekt: 6 x 160g
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GO_VEGAN_NORDIC

GO’VEGAN REVET 
“SMAK AV MOZZARELLA”

EPD: 6047674  Vekt: 10 x 200g

Uten allergener
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GO’ VEGAN REVET
EPD: 6047617    
Vekt: 10 x 200g 

Uten allergener
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GO’ VEGAN SKIVET
EPD: 6263990   
Vekt: 9 x 200g

Uten allergener
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17034280008883
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GO’VEGAN TZATZIKI
EPD: 6050314 
Vekt: 8 x 130g
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GO’VEGAN AIOLI
EPD: 5960588 
Vekt: 8 x 130g

GO’VEGAN BRUNOST
EPD: 6248496   
Vekt: 9 x 150g
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NYHET!



WIENERPØLSER
EPD: 4706826  560g x 8

OST & BACON 
KNÄCKER • FERSK

EPD: 4978458   250g x 6

BRATWURST 
KNÄCKER • FERSK

EPD: 4978417   250g x 6

17025050114446

Pølser & Kjøtt

 
OST KNÄCKER • FERSK
EPD: 4978631   250g x 6

CHORIZO  
KNÄCKER • FERSK

EPD: 4981197   250g x 6

KRYDDERSKINKE  
HÅNDLAGET SKIVET
EPD: 6474514  90g x 6

EKTE KOKT  
SKINKE SKIVET 

EPD: 6474860  90g x 6

17025050523170 17025050523248

SPICY  
KYLLINGFILET 

EPD: 6474845  90g x 6

BACON SKIVET 
EPD: 6265201  120g x 8

17025050743363

LETTRØKT GOURMETSKINKE
EPD: 6474894  90g x 6 

17025050523255

17025050519753

FINSBRÅTEN PROSCIUTTO 
SPEKESKINKE 80G

EPD: 6135065  80g x 8

SALAME  
FINSBRÅTEN 80G

EPD: 6347504  80g x 8



Snacks

ORIGINAL  
CHILI & RØMME 

EPD: 6048243   Vekt: 180g x 20 

ORIGINAL  
SPANSK PAPRIKA

EPD: 6111785  Vekt: 200g x 20

ORIGINAL 
HAVSALT & EPLEKJEKK EDDIK
EPD: 6111827   Vekt: 200g x 20

ORIGINAL 
HAVSALT

EPD: 6334338   Vekt: 190g x 20

17071688004710

ORIGINAL 
TRØFFEL & HAVSALT 

EPD: 6334437  Vekt: 140g x 20

17071688004741

ORIGINAL 
CRÈME FRAÎCHE

EPD: 6111801   Vekt: 200g x 20

17071688004178

ORIGINAL 
KARAMELLISERT RØDLØK & EDDIK  

EPD: 6334445  Vekt: 140g x 20

17071688004758

ORIGINAL  
CHEDDAR & VÅRLØK 

EPD: 6585012   Vekt: 180g x 20 

17071688005342

VERDENS TYNNESTE  
SØRLANDSCHIPS  

HAVSALT
EPD: 6832042  Vekt: 230g x 15

VERDENS TYNNESTE  
SØRLANDSCHIPS  

RIFLA HAVSALT & PEPPER 
EPD: 6832059  Vekt: 240g x 15

VERDENS TYNNESTE  
RIFLA SØRLANDSCHIPS 

TRIPPEL PAPRIKA   
EPD: 6832067  Vekt: 240g x 15

VERDENS TYNNESTE 
SØRLANDSCHIPS RIFLA

MEKSIKANSK
EPD: 6832224  Vekt:  240g x 15

NYHET!

POPPA MÜSLIBAR 
MED KARAMELL

EPD: 6043244  Vekt: 25g x 24

POPPA MÜSLIBAR 
UTS SALT KARAMELL 

EPD: 6585855  Vekt: 25g x 24

17071688005427

NYHET!

POPPA MÜSLIBAR UTS  
PEANØTT & SJOKOLADE 

EPD: 6585830  Vekt: 25g x 24

17071688005410

NYHET!

POPPA 
SPANSK PAPRIKA  

EPD: 6334460  Vekt: 80g x 12

17071688004772

POPPA 
RØMME & URTER  

EPD: 6739304  Vekt: 80g x 12

NYHET!



FRUKTHAGEN BRUS EPLE
EPD: 6834188   Vekt: 330ml x 24

NYHET!

FRUKTHAGEN BRUS PÆRE
EPD: 6834220   Vekt: 330ml x 24

NYHET!

Velkomen til ei  
spennande nyheit frå 

Frukthagen Hardanger!

I Hardanger formar naturen smaken – med fjell, 
fjord, solhellingar og gamle frukttradisjonar. 
Her dyrkar bønder frukt som smakar meir: 

friskare, syrlegare og rikare.

Bøndene i Frukthagen Hardanger kjenner 
landskapet – dei veit kvar sola skin og kva eplesortar 

som trivst kvar. Nokre har dyrka i generasjonar, andre 
kjem med ny kunnskap og friske auge. Felles er ønsket 

om å dyrke den beste frukta, på naturens vilkår.

Jakta på det perfekte eplet gir betre juice. 
Også dei skeive og små epla blir brukt – det gir 
mindre matsvinn og meir smak. Når frukt blir 

pressa, blir den til rein smak.

Nokre juicer lagar vi av konsentrat – ein måte å 
koke inn smaken på. Meir smak, mindre svinn, og 

moglegheit til å bruke norsk frukt heile året.

Frukthagen Hardanger byggjer på norsk natur, 
kunnskap og tradisjon – og vidarefører arven med 

moderne metodar og ekte råvarer. Smaken kjem frå 
Noreg – og smakar som Hardanger og Noreg.
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